
12,5%

Blanco

8 - 12ºC

Ideal para acompañar carnes blancas, 
arroces, quesos y pescados grasos. 

Fermentación en depósito de acero 
inoxidable. Crianza larga sobre lías 
finas y posterior afinado durante 10 
meses en barricas de roble francés.

100% Godello

Este vimo define a la variedad Godello como una de las mejores y 
más versátiles variedades blancas del Ribeiro.

De nuestras fincas “A Erbedeira”, Fonte de Alongos y As Barxas 
donde tierra y clima aportan unas características únicas a esta 
variedad, selecionamos minuciosamente los mejores racimos.

La larga crianza sobre lías  y el posterior afinado en barricas de 
roble francés de 500l durante 10 meses, dan como resultado un 
vino portentoso, elegante, a la vez fresco y untuoso.

De color amarillo pajizo brillante, despliega potentes aromas 
frutales bien integrados con un ligero toque de madera, lo convier-
ten en un trago único. Como buen Ribeiro, resulta ideal para 
acompañar buenos mometos.

Tipo de vino

Región de Producción Ribeiro

Variedad de uva

Alcochol Vol

Temperatura de servicio

Gastronomía


