CUNQUEIRO
TERCER MILENIUM

BODEGAS

CUNQUEIRO

FICHA TECNICA

Tipo de vino

Blanco

Regidn de Produccidn

Ribeiro

Variedad de uva

Treixadura, Godello, Albarifio y Loureira

Elaboracidn

Fermentacion en depdsitos de acero
y posterior crianza sobre lias

Alcohol Vol

12,5%

Temperatura de servicio

8 - 11°C

Gastronomia

Mariscos, pescados, carnes blancas,
arroces y quesos frescos.

El resultado de la rigurosa seleccidon de los mejores
racimos de treixadura, godello, albarifio y loureira, someti -
dos a un esmerado proceso de elaboracion mediante
criomaceracion con nieve carbonica y posterior crianza
sobre sus propias lias de uno a tres meses, garantizan la
pureza varietal y la esencia tradicional de los vinos de

Ribeiro.

FASE VISUAL / De aspecto limpio y brillante, con un color amarillo

pajizo y reflejos verdosos.

FASE OLFATIVA / Intenso, complejo, elegante y balsamico, nos
recuerda a flores blancas, hierbas de tocador y fruta fresca.
Caracteristicas propias de las mejores variedades de la zona.

FASE GUSTATIVA / Potente, amplio y persistente, con excelente
expresion frutal, fresco, sabroso y complejo.

RIBEIRO DENOMINACION DE ORIGEN
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