
BODEGAS

12,5%

Tinto

16 - 18ºC

Carne roja, guisos, asados y quesos.

Elaboración Fermentación en depósito de acero

con posterior crianza parcial en

barricas de roble Francés de segundo

año.

Caíño Longo, Mencía, Brancellao y

Sousón.

Elaborado a partir de una selección de las principales variedades

tintas del la comarca del Ribeiro: Caíño Longo, Mencía, Brancellao

y Sousón, con crianza parcial en barrica. Cunqueiro El Primero

es una  que respeta la producción natural de la edición limitada

finca de la que procede. Se produce solamente en añadas

extraordinarias.
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